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Scoprire le potenzialità di un singolo vigneto, di un terroir 
unico per le straordinarie qualità, che custodisce la storia e le 
tradizioni della Valpolicella. 
Trasformarlo in un vino che, nel rispetto della natura ed in 
perfetta armonia con il ritmo delle stagioni, rappresenta l’inizio 
di un rinascimento dell’Amarone.
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De Buris 
Amarone Riserva
Amarone della Valpolicella Classico Doc Riserva

2009 Wine Spectator 94/100

Robert Parker 95/100

James Suckling 93/100

Gambero Rosso 3 Bicchieri

Bibenda 5 Grappoli

Falstaff 95/100

Wine & Spirits 94/100

Meininger 94/100

Vinum 18/20

Vini Buoni d’Italia Corona e Stella Oro

Vitae 4 viti

Doctor Wine 96/100

Merano Wine Hunter Platinum

Veronelli 3 Stelle Oro

Provenienza
La Groletta, comune di Sant’Ambrogio di Valpolicella.
Estensione totale 10 ettari, selezione delle uve nella parcella di 1,9 ettari e da circa 
0.50 ha del cru La Groletta. Altitudine 250 metri sopra il livello del mare. 
Esposizione Sud Ovest, i vigneti si affacciano sul Lago di Garda.

Uve
Corvina 65%, Corvinone 24%, Rondinella 5%, Oseleta 6%

Vinificazione
Dopo un’ulteriore cernita delle uve al termine dell’appassimento, a gennaio è stata 
effettuata la pigiatura, seguita da una breve criomacerazione per 10 giorni circa. 
La fermentazione è avvenuta lentamente per 30 giorni in tini di rovere, utilizzando 
esclusivamente lieviti indigeni. La fermentazione malolattica è stata effettuata 
una volta durante il primo anno di invecchiamento in botti di rovere di Slavonia.

Affinamento
Il vino ha proseguito l’affinamento per 5 anni nelle botti di rovere da 15/30hl 
dell’antica cantina di Villa De Buris, dove ha proseguito il riposo in bottiglia.

Abbinamenti
Colore rosso rubino, vivace e profondo; al naso è teso e finissimo, con aromi di amarene 
e ciliegia scura, che si evolvono dalle spezie alla fava di cacao. All’assaggio sprigiona la 
sua personalità con un ingresso in bocca dinamico, dalla tessitura finemente vellutata 
e con una bella verticalità. Nonostante la consistenza importante non si avverte mai la 
sensazione di peso, ma il sorso è sereno, armonioso, sospeso, che pare sfidare il tempo 
e si chiude in un finale interminabile. Formaggi stagionati.

Alcohol
15,50% by Vol.

Bottiglie prodotte 2008
7.940 bottiglie 
300 magnum

750 ml 1,5 L

Premi e riconoscimenti

Bottiglie prodotte 2009
6.739 bottiglie
248 magnum

2008 James Suckling 95/100

Decanter 95/100

Robert Parker 94/100

Wine Spectator 93/100

Wine & Spirits 94/100

Gambero Rosso 3 Bicchieri

Bibenda 5 Grappoli

Vitae 4 viti

Doctor Wine 94/100
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La Groletta

Lago 
di Garda

La Groletta

TOMMASI

Parcelle De Buris

Art. 35
CCDB CONFEZIONE CARTONE 

1 BOTTIGLIA DE BURIS

Art. 36
CLMDB CONFEZIONE LEGNO 

1 BOTTIGLIA MAGNUM 
DE BURIS

Art. 37
CL3DB CONFEZIONE LEGNO 

3 BOTTIGLIE DE BURIS

GROLETTA

Packaging

Caveau

94 95VINO E OSPITALITÀ TOMMASI FAMILY ESTATES



Premi e riconoscimenti Premi e riconoscimenti

2013 Gambero Rosso 2 Bicchieri

Wine Spectator 91 Punti

James Suckling 94 Punti

2015 Wine & Spirits 92 Punti

James Suckling 92 Punti

2016 Decanter 90 Punti

2013 Gambero Rosso 2 Bicchieri

Wine Spectator 91 Punti

James Suckling 94 Punti

2015 Wine & Spirits 92 Punti

James Suckling 92 Punti

2016 Decanter 90 Punti
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